 „Bardzo dobry chleb i bardzo prosty przepis” Tomek Lach –youtube 

Przepis na chleb: 
Składniki: 
0,5 kg mąki pszennej 
400 ml ciepłej wody
5-7 gram drożdży 
2 łyżeczki soli
2 łyżeczki cukru 

Sposób wykonania:
1. Drożdże rozpuścić w ciepłej wodzie, rozmieszać 
2. Mąkę przesiać i wsypać do miski, dodać sól i cukier ( cukier można też dodać wcześniej do drożdży aby lepiej pracowały) 
3. Połączyć składniki, wyrobić  i uformować  kulkę
4. Miskę z kulką ciasta przykryć ściereczką i umieścić w ciepłym miejscu  na 30-40 minut, żeby wyrosło ( można włożyć do piekarnika nastawionego na 30-35 stopni )
5. Po tym czasie ciasto jeszcze raz przemieszać i przełożyć do formy- np. keksówki wyłożonej pergaminem lub posmarowanej tłuszczem i rozprowadzić  po foremce. Można dodać na wierzch nasiona słonecznika, płatki owsiane i inne wybrane składniki. Smacznego!!!!! 

